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KOMPETENCJE NABYTE W TRAKCIE STAZU w ramach zadan okreslonych
w programie stazu stanowigcego zatacznik do wniosku o zorganizowanie

stazu zdnia .....cooovviiiiii

. Wyszczegodlnienie efektow uczenia sie, ktére zostang nabyte w trakcie stazu

organizowanego w zawodzie sprzedawca
(zgodnie z zadaniami okre$lonymi w programie stazu, do kazdego zadania nalezy podaé co najmniej kilka
efektdw uczenia sie opisane jako wykonywane czynnosci):

1. Przygotowywanie produktéw do sprzedazy i ich wyeksponowanie - wyktadanie towaréw na
sklep:

- stosuje zasady w zakresie przygotowywania artykutdw spozywczych do sprzedazy oraz ich
ekspozycji i oznaczenia,

- przestrzega przepisy w zakresie przygotowywania artykutow spozywczych do sprzedazy oraz ich
ekspozycji i oznaczenia,

- pobiera artykuty spozywcze z miejsca magazynowania i transportuje je do miejsca sprzedazy,

- eksponuje przyjety towar na potkach,

- rozréznia rodzaje artykutdbw spozywczych,

- rozmieszcza przyjety towar na sklepie z podziatem na grupy asortymentowe,

- uzupetnia asortyment sprzedawanych artykutow,

- oznacza towar etykietg cenowa,

- ponosi odpowiedzialnos¢ za wykonywanie powierzonych zadan zawodowych.

2. Przyjmowanie i wydawanie towaréw wg. dokumentéw dostaw i sprzedazy:
- przyjmuje towar wg dokumentéw dostaw i sprzedazy,

- sporzgdza dokumentacje przyjmowanych artykutéw spozywczych,

- klasyfikuje przyjmowane artykuty,

- kontroluje jakos¢ przyjmowanych artykutow,

- kontroluje ilo$¢ przyjmowanych artykutow,

- wykonuje prace samodzielnie oraz wspotpracuje z innymi pracownikami.



3. Sprawdzanie dat waznosci produktow:

- sprawdza date waznosci produktéw,

- weryfikuje towary pod wzgledem daty waznosci,
- segreguje towar pod wzgledem dat waznosci,

- analizuje jako$¢ wykonanej pracy.

4. Inkasowanie naleznosci za sprzedane produkty — obstuga kasy fiskalnej:
- obstuguje kase fiskalnag,

- obstuguje terminal ptatniczy,

- obstuguje klientoéw zgodnie z przyjetymi standardami,

- przyjmuje gotoéwke za zakupiony towar,

- wydaje reszte,

- kontroluje przyjmowane srodki ptatnicze pod katem ich autentycznosci,

- rozlicza utarg dzienny,

- zabezpiecza utarg dzienny,

- przestrzega zasad kultury i etyki.

5. Obstuga klienta na stanowisku miesnym:

- okresla jakos¢ sprzedawanych mies,

- okresla jakos¢ przetworéow miesnych, ocenia przydatnos¢ do spozycia mies,
- kroi krajalnicg szynki,

- wazy sprzedawany towar,

- pakuje sprzedawany towar,

- przestrzega zasad kultury i etyki.

6. Wspolpraca w przygotowaniu zamowien towarow:

- przygotowuje liste zapotrzebowania na towar,

- zamawia towar,

- przygotowuije potrzebne dokumenty do sporzgdzenia zamowienia,
- nawigzuje kontakt z hurtowniami,

- wykonuje prace samodzielnie oraz wspotpracuje z innymi pracownikami.

7. Dbanie o czystosc i estetyke miejsca sprzedazy:

- dobiera srodki czystosci i narzedzia do wykonywania prac porzadkowych,

- wykonuje prace porzgdkowe w miejscu sprzedazy artykutdw spozywczych,

- stosuje zasady postepowania z odpadami, w tym posprzedazowymi, niebezpiecznymi
(chemikaliami ze sprzatania),

- sprawdza jako$¢ wykonanych prac porzgdkowych.



Osoba odpowiedzialna za proces szkolenia osoby skierowanej na staz - opiekun stazysty:

(Imig, Nazwisko, stanowisko )

Il. Sposéb weryfikacji osiggnietych efektéw uczenia (nalezy zaznaczy¢ co najmniej jedng

metode oceny):

D obserwacja w warunkach rzeczywistych w miejscu odbywania stazu,
D test umiejetnosci praktycznych,

D test wiedzy,

Osoba odpowiedzialna za proces walidacji osiggnietych w trakcie stazu efektow uczenia
- inna niz opiekun stazysty :

(Imig, Nazwisko, stanowisko )

lll. Potwierdzeniem uzyskania kompetencji w ramach organizowanego stazu bedzie
pozytywna opinia organizatora stazu wydana na zakonczenie jego realizacji.

(pieczatka i podpis Organizatora stazu)



